BESTELLUNGEN UNTER:

= TELEFON: 03628-60790 FAX:03628-607 920

; e E-MAIL: INFO@HOPFENGRUND.DE
Waldpension

HOPFENGRUND PREISE PRO PORTION:  GANZE PORTION: 6,40 € (SONN- & FEIERTAGS 8,00 €)
% HALBE PORTION: 5,70 € (SONN- & FEIERTAGS 7,00 €)

Speiseplan Menudienst P — N
27.01.-02.02.2025

Essen 1

~_N—_—_— e ——

MO
27.01.2025

CORDON BLEU VOM SCHWEINERUCKEN MIT MOHRENGEMUSE IN
RAHM UND SALZKARTOFFELN (4,A,CN)

DI
28.01.2025

PUTENGULASCH MIT BOHNENGEMUSE UND SPATZLE

MI
29.01.2025

KRAUTPFANNE MIT HACKFLEISCH DAZU PUREE (4,2)

DO
30.01.2025

HAHNCHENKEULE MIT ROTKOHL UND KARTOFFELN (2,4,GN)

FR
31.01.2025

GEBACKENES SCHOLLENFILET MIT KRAUTERRAHMSAUCE UND
BUTTERREIS (2,4,G,N)

SA
01.02.2025

GRAUPENSUPPE MIT GEFLUGEL- WIENERLE DAZU EISBERGSALAT

SO
02.02.2025

RINDERBRATEN MIT APFELROTKOHL UND THURINGER KLOREN

Essen 2

MO
27.01.2025

HEFEKLORE MIT WARMEN ZWETSCHGENKOMPOTT

DI
28.01.2025

3 GEKOCHTE EIER MIT KRAUTERSORE UND KARTOFFELN DAZU
DESSERT

MI
29.01.2025

GEMUSE- MAULTASCHE MIT KASE- BROKKOLI- SORE

DO
30.01.2025

HAUSGEMACHTE GULASCHSUPPE MIT BROTCHEN

FR
31.01.2025

~LANGE HOPFENGRUND WURST*“
IN CURRYSORE MIT BRATKARTOFFELN (3,41

SA
01.02.2025

SPECKPUREE MIT RUHREI UND EISBERGSALAT

SO
02.02.2025

RINDERBRATEN MIT CHAMPIGNONS UND KARTOFFELN

Anderungen vorbehalten!

Wir wiinschen Thnen guien Appetit!

INHALTSSTOFFE: 1=FARBSTOFFE 2=KONSERVIERUNGSTOFFE 3=GESCHMACKSSTOFFE 4=ANTIOXIDATIONSMITT 5=SAUERUNGSMITTEL 6=KOHLEHYDRATE 7=CHININHALTIG 8=KOFFEINHALTIG
ALLERGENE STOFFE: A=GLUTENHALTIGES GETREIDE B=KREBSTIERE C=EIER D=FISCH E=ERDNUSSE F=SOJA G=MILCH H=SCHALENFRUCHTE |=SELLERIE J=SENF K=SESAMSAMEN L=LUPINIE
M=WEICHTIERE N=SCHWEFELDIOXID, SULFITE

5/6



BESTELLUNGEN UNTER:

= TELEFON: 03628-60790 FAX:03628-607 920

; e E-MAIL: INFO@HOPFENGRUND.DE
Waldpension

HOPFENGRUND oo on: S70.¢ (Son. & riiRtacs 700 0
Speiseplan Menudienst " Name: \
03.02.-09.02.2025

\. _ //
Essen 1

MO BAUERNHACKSTEAK MIT KAISERGEMUSE DAZU PUREE (c,c)
03.02.2025

DI JAGERSCHNIZEL AUF NUDELN MIT TOMATENSORE DAZU SALAT (4,GN)
04.02.2025

MI PUTENSCHNITZEL MIT KOHLRABIGEMUSE UND KARTOFFELN
05.02.2025

DO WIRSINGROULADE MIT PETERSILIENKARTOFFELN (4,6,A,CN,G)
06.02.2025

FR TAFELSPITZ IN MEERRETTICHSAUCE MIT KARTOFFELN UND
07.02.2025 | ROTE BEETE SALAT (4,6,G,N)

SA KARTOFFELSAMTSUPPE MIT GEBRATENEN WURSTSCHEIBEN
08.02.2025 | DAZU DESSERT

SO WILDGULASCH MIT ROSENKOHL UND THURINGER KLOREN
09.02.2025

Essen 2

MO KASE-GEMUSESPATZLE-PFANNE MIT DANISCHEN ZWIEBELN
03.02.2025

DI GEBACKENER LEBERKASE MIT ZWIEBELSORE UND KARTOFFELN
04.02.2025

MI MILCHREIS MIT ZUCKER & ZIMT DAZU APFELMUS
05.02.2025

DO KAISERSCHMARRN MIT VANILLESAUCE UND BIRNENKOMPOTT
06.02.2025 | 4ACN)

FR HOPFENGRUND-NUDELPFANNE MIT GEMUSE UND GEBRATENER
07.02.2025 | PUTENBRUST

SA GEFLUGEL-WURSTCHENGULASCH MIT BUTTERSPATZLE
08.02.2025

SO WILDGULASCH MIT SPARGELGEMUSE UND KARTOFFELN
09.02.2025

Anderungen vorbehalten!

Wir wiinschen Thnen guien Appetit!

INHALTSSTOFFE: 1=FARBSTOFFE 2=KONSERVIERUNGSTOFFE 3=GESCHMACKSSTOFFE 4=ANTIOXIDATIONSMITT 5=SAUERUNGSMITTEL 6=KOHLEHYDRATE 7=CHININHALTIG 8=KOFFEINHALTIG
ALLERGENE STOFFE: A=GLUTENHALTIGES GETREIDE B=KREBSTIERE C=EIER D=FISCH E=ERDNUSSE F=SOJA G=MILCH H=SCHALENFRUCHTE |=SELLERIE J=SENF K=SESAMSAMEN L=LUPINIE
M=WEICHTIERE N=SCHWEFELDIOXID, SULFITE
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